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Os ruminantes sdo animais capazes de utilizar o nitrogénio nao proteico (NNP)
para sintese de proteina microbiana, suprindo grande parte da exigéncia
proteica do animal. Dentre as fontes de NNP disponiveis, a mais utilizada esta
a ureia, devido ao pre¢o mais baixo, maior disponibilidade de mercado e bons
resultados obtidos ao longo dos anos. No entanto, os niveis de inclusdo desse
produto devem ser limitados, pois o excesso de amdnia no rumen pode ser
toxico aos animais. Visando isto, o processo de extrusdo de uma fonte de
amido com ureia, resulta em produtos de liberacdo mais lenta de amébnia,
evitando perdas de nitrogénio e reduzindo os riscos de intoxicagdo. O objetivo
deste trabalho foi avaliar a solubilidade de diferentes fontes de nitrogénio
extrusadas com adi¢cao de milho (Zea mays L.) e mandioca (Manihot esculenta
Crantz), com e sem a presenca de vapor. Os tratamentos avaliados foram:
Milho extrusado sem vapor (MiSV); milho extrusado com vapor (MiV);
mandioca extrusada sem vapor (MaSV); e mandioca extrusada com vapor
(MaV); todos os alimentos foram acondicionados em becker, contendo 200 mL
de liquido ruminal, retirado de um bovino canulado. Foram mantidas em banho
maria (39°C) com agitagao constante por 360 minutos, na qual 8 mL de cada
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amostra foram retiradas nos tempos 0, 30, 60, 120, 180, 240, 300 e 360
minutos. Em seguida foram centrifugadas por 15 minutos, e retirou-se 2 mL do
sobrenadante, em ftriplicata. A determinagao da concentragédo de nitrogénio, foi
obtida sem digestdo acida, através da destilagdo utilizando como base o
hidroxido de potassio (2N). A mandioca com ureia, extrusada com vapor,
atingiu valores superiores em relagdo a todos os outros produtos avaliados,
sendo seu pico de liberagdo de nitrogénio de 38,81 mg/dl, enquanto os outros
apresentaram: mandioca com ureia extrusado sem vapor (30,13 mg/dl), milho
com ureia extrusado sem vapor (30,01 mg/dl) e milho com ureia extrusado com
vapor (33,36 mg/dl). Comparando entre os diferentes alimentos, os a base de
milho apresentou liberagdo menor. Em relagdo aos alimentos extrusados a
seco, a mandioca apresentou valor maior inicialmente (5,21 mg/dl — mandioca;
4,84 mg/dl - milho), seguindo com quantidade parecidas, mas se sobressaindo
significativamente aos 300 minutos, voltando a estabilizar com o milho no final
do tempo avaliado. Os extrusados com vapor apresentaram valores maiores de
liberagao de nitrogénio na maioria dos tempos avaliados, enquanto os que nao
passaram pelo processo de vaporizacdo demonstraram um aumento mais
lento, indicando que o nitrogénio € disponibilizado de forma mais gradativa.
Com os resultados obtidos, é possivel concluir que os produtos extrusados a
seco se mostraram ser de liberagao mais lenta, e entre os alimentos, os a base
de milho apresentaram concentragdes mais baixas.

Agradecimentos: a UFGD, CNPq, FUNDECT-MS e MEC/PET.



