UFGD

Universidade Federal
da Grande Dourados

de distanciamenlisoia]
” ,

OBTENCAO DE OLEO ESSENCIAL DO FRUTO DA Campomanesia
adamantium EXTRAIDO DE PARTES NAO COMESTIVEIS

Grace Kelly Mizuno Flozin&, Marcia Crestani Bif, Eliana Janet Sanjinez Arganddfia

1. UFGD;

* Autor para contatogracemizuno@gmail.com

A guavira Campomanesia adamantium) € uma das espécies vegetais mais populares do
cerrado brasileiro. Seus frutos fornecem polpa saborosa, adocicada e aromatica
utilizada na elaboracdo de sucos e gelados comestiveis. Além da polpa, a @asca e
semente exalam também o aroma caracteristico do fruto, porém ndo e@eitaplos.

Esses residuos possuem Oleos volateis, flavonoides, taninos e outros compostos
fendlicos que podem aumentar os beneficios a saude, pelas propriedades bioativas
presentes. O objetivo do estudo foi extrair 6leo essencial do subproduto da guavira por
hidrodestilacdo. O subproduto, casca e a semente, do despolpamento do fruto foi
desidratado a 50°C por 24 h. A porcentagem de subproduto obtido em relagdo ao fruto
fresco foi determinada. O subproduto desidratado foi triturado e misturado, em um
baldo, com 1500mL de agua destilada, o baldo foi acoplado ao aparelho Clevenger, para
extrair o 0leo essencial do subproduto da guavira. O processo de extracdo do dleo
volatil ocorreu a 100°C, mantendo-se em ebulicdo controlada durante o tempo de
extracdo. O oleo essencial foi recolhido e transferido para tubos Eppendostidese

com papel aluminio e armazenados, sob refrigeracdo, até o0 momento dassar@lis
rendimento de extragdo do 6leo essencial foi realizado considerando a dnasat

fresco e do subproduto, depois de extraida a polpa. A cor e a densidade absoluta do 6leo
essencial foram determinadas em colorimetro e picnémetro, respedatiean@s
resultados obtidos mostraram queubproduto da extracdo da polpa (casca e semente)
representa 64% do fruto fresco inteiro, que depois de desidratado (umidade de 10%),
representa 16% da massa do fruto fresco. Em relagdo ao subproduto imido, o produto

seco representa 25%. O 6leo essencial extraido durante 150 min forneceu rendimento de

0,35%, semelhante aos relatados na literatura. A densidade do 6leo essencial de guavira

foi de 1,0795 g/mL a 25°C. A densidade é uma propriedade fisica que indica se o éleo



