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A aquicultura ornamental € um setor em plena expansao, onde a qualidade e valor de
uma espécie ornamental sdo determinadas por diversos fatores, sendo c@aragao
importante e, € de suma importancia o desenvolvimento sustentavel de tecnologias que
atendam as exigéncias nutricionais e coloracdo dos peixes. O objetivo dbafieotfai

avaliar a incorporacéo do extrato oleoso de urucum (EOU) na biomassa de atémia
conserva, de forma que possa intensificar a coloracdo e aumentar a imunidade dos
peixes. O extrato de urucum foi obtido por método adaptado, em que para 20 g de
semente de urucum, adicionou-se 100 mL de 0Oleo vegetal, submetido a agitacdo de 200
RPM, mantido por descanso 24 horas para obtencdo da pasta de bixina. Por
espectrofotometria, valores obtidos de norbixina foram convertidos a bixina pelo fator
1,037. Compostos fendlicos totais foram determinados empregando-se método
espectrofotométrico de Folin-Ciocalteu. Teores de compostos fendlicos totaadde
extrato foram quantificados por curva de calibracdo externa, os resultados fora
expressos em mg de acido galico equivalente em mg de acido tanico, por 100 g de
amostra. As artémias em conserva foram doadas pela empresa Yepist. O0EOU f
acrescido nas respectivas concentragbes, 2,5; 5; 10 e 15 mg de Urucum/g.
Microrganismos coliformes totais, aerébios mesdfilos, bolores e leveduesgenma ou

nao deSalmonela spp. eVibrio parahaemolyticus, foram avaliados através da técnica
NMP (numero mais provavel). Analisaram-se os teores de umidade, proteina bruta,
extrato etéreo e cinzas, seguindo a metodologia descritas em Assocdidfioial
Analytical Chemists. Os resultados de controle de qualidade foram avaliados em
delineamento inteiramente casualisado (DIC) com cinco tratamentosdleor,5; 5;

10 e 15 mg/g) e trés repeticbes. Os resultados de lixiviagdo de proteina @dipide
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também foram analisados em esquema de parcela subdividida, tendo como tratamento
principal o alimento natural e tratamento secundario os tempos de coletal (iBjclLO,

15 e 30 minutos). Para o teste de flutuabilidade, pesaram-se 5 g de cada dieta,
posteriormente colocadas em Becker contendo 1000 mL de agua destilada e por 5
minutos verificou-se o tempo em que as amostras demoraram para submergsteNo te
de estabilidade, 10 g de amostra em Becker com 30 mL de 4gua a temperaturaggmbient
monitorando a estabilidade de cada dieta por 30 minutos. As artémias expostad ao EO
apresentaram maior integridade. Através do sistema Hunter (L*a*b*), \ohsee
Otimas respostas as coloragdes vermelha e amarela. A composigéo de kEpjfletesna

das amostras ndo variaram na inclusdo de EOU. Observou-se valores de umidade
48,22+5,32; proteina bruta 13,5+2,3; lipideos 9,6+ 2,16; e cinza 3,6+0,22. O alimento
natural ndo apresentou flutuabilidade. Nao houve diferenca de lixiviacdo de redrient
para a agua devido ao produto apresentar alta estabilidade conferida pelo pdmesso
conserva submetido. A inclusdo de EOU nas artémias é viavel, uma vez que nédo ha
diferenca significativa na lixiviacao de lipideos para o meio aquoso, garanéndo
viabilidade na utilizacdo da artémias em conserva acrescida de EOU paeatalgédo

de peixes ornamentais em aquarios.
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