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RESUMO
Este trabalho foi conduzido com objetivo de avaliar a influéncia dos diferentes niveis de
incluséo de torta de crambe sobre as medidas biométricas das carcacas de ovelhas terminadas
em confinamento. Foram utilizados 15 ovelhas mesticas (Y2 Santa Inés x % sem raca
definida), distribuidas em quatro tratamentos: T1 = 0% de incluséo da torta de crambe; T2 =
5% de incluséo da torta de crambe; T3 = 10% de incluséo da torta de crambe; T4 = 15% de
inclusdo da torta de crambe, e a silagem de milho como volumoso. O delineamento
experimental adotado foi o inteiramente casualizado (DIC). Os niveis de torta de crambe néo
influenciaram (P>0,05) as medidas biométricas das carcacas, que correspondem ao
comprimento externo da carcaca (72,61 cm), comprimento interno da carcaca (58,22 cm),
comprimento da perna (25,63 cm), comprimento total da perna (38,41 cm), profundidade do
torax (30,97 cm), perimetro da garupa (66,16 cm), largura da garupa (23,29), compacidade da
carcaca (0,29 kg/cm) e compacidade da perna (0,61 kg/cm). Ndo houve efeito significativo
(P>0,05) dos niveis de torta de crambe sobre as varidveis largura maxima, profundidade
méaxima, espessura de gordura subcutanea e area de olho de lombo,cujas médias foram de
5,22 cm; 2,52 cm; 3,83 cm e 10,20 cm?, respectivamente. Os diferentes niveis de inclusdo de
torta de crambe ndo influenciaram nas medidas biométricas das carcacas de ovelhas

terminadas em confinamento.
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INTRODUCAO
Os farelos proteicos sdo os ingredientes mais caros na alimentacdo dos ruminantes, sendo
necessarios para suplementar dieta de volumosos ou cereais com baixo teor proteico (NRC,
2007).Assim, observa-se a importancia por busca de fontes alternativas que minimizem o0s
custos e substituam os ingredientes padrdo da dieta, visando melhorar as margens de lucro da
atividade e que apresentem desempenho igual ou superior na terminacdo dos animais (CNA,
2010). O crambe (Crambe abyssinica Hochst), da familia Brassicaceas, € uma planta de clima
subtropical e apresenta como principal caracteristica a elevada concentragdo de Oleo e
proteina. A torta de crambe é o principal subproduto da extracdo do éleo por prensa, apresenta
elevado teor proteico (20 a 30%) e energético (em torno de 29%), sendo considerada uma boa
alternativa na alimentagdo de ruminantes, além de evitar o descarte do residuo no meio
ambiente (Mizubuti et al., 2011). As medidas biométricas de carcaga servem para caracterizar
0 produto, apresentam alta correlacdo com seu peso e podem ser utilizadas como indicadoras
de caracteristicas de carcaca (El Karim ET al., 1988). Desta forma, este trabalho foi
conduzido com objetivo de avaliar as medidas biométricas das carcacas de ovelhas terminadas
em confinamento em funcdo dos diferentes niveis de inclusdo da torta de crambe na dieta de

ovelhas terminadas em confinamento.

MATERIAL E METODOS
O experimento foi conduzido no setor de ovinocultura da estacdo experimental da
Universidade Federal da Grande Dourados/UFGD, localizada no municipio de Dourados —
Mato Grosso do Sul,no periodo de maio a julho de 2012. Foram utilizados 15 ovinos mesti¢os
(% Santa Inés x ¥2 SRD),fémeas na fase de terminacdo, distribuidas em quatro tratamentos: T1
= 0% de incluséo da torta de crambe; T2 = 5% de incluséo da torta de crambe; T3 = 10% de
inclusdo da torta de crambe; T4 = 5% de inclusdo da torta de crambe, e a silagem de milho
como volumoso. Os concentrados foram balanceados de acordo com NRC (2007) para serem
isoenergéticos com 70% de nutrientes digestiveis totais. A composicdo bromatologica das

dietas utilizadas durante o periodo experimental € apresentada na Tabela 1.

Tabela 1 — Composi¢do bromatoldgica das dietas experimentais.



Dieta

Parametros

0% 5% 10% 15%
Matéria Seca (%) 70,01 70,19 70,05 72,08
Protéina bruta (% MS) 1493 1530 12,71 12,48
Extrato étereo (% MS) 1,71 2,11 2,36 4,14
Fibra em detergente neutro (% MS) 29,41 30,70 29,59 29,42
Fibra em detergente acido (% MS) 10,00 11,11 10,56 11,32
Lignina (% MS) 2,59 2,78 3,09 3,49
Matéria mineral (% MS) 4,96 5,02 4,87 6,98
Carboidrato totais (% MS)* 78,40 7757 80,06 76,39
Nutrientes digestiveis totais (%MS)? 74,22 73,48 74,11 74,21

ICarboidratos totais = 100-(%PB + %EE + %MM); > Nutrientes digestiveis totais = 91.0246 — 0,571588*FDN
(r*=0,61).

Foram fornecidas duas refeicdes diarias, em forma de dieta completa, com 70% de
concentrado e 30% de volumoso, sendo estes misturados no cocho no momento da
alimentacdo. A quantidade oferecida foi ajustada em funcéo da sobra observada diariamente,
esta foi controlada para que fosse 20% da quantidade oferecida no dia anterior, de modo a
garantir o consumo voluntario dos animais, e a agua fornecida a vontade.O critério utilizado
como indicativo do momento de abate foi o indice de condigédo corporal individual de acordo
com a metodologia descrita por Osorio e Osério (2005). Os animais foram insensibilizados
por atordoamento com descarga elétrica na regido atlanto-occiptal, seguido da sangria, esfola
e evisceragdo. As carcacas foram mantidas durante 24 horas, em camara fria de refrigeracéo a
4°C, penduradas pelas articulacGes metatarsianas em ganchos apropriados. Apds esse periodo
as carcacas foram divididas longitudinalmente e na meia carcaca esquerda foram realizadas as
seguintes mensuracdes: comprimento externo da carcaca, comprimento interno da carcaca,
profundidade do térax, largura da garupa, comprimento da perna, comprimento total da perna,
perimetro da garupa. Na oportunidade foram calculados os indices de compacidade da carcaca
peso da carcaca fria/comprimento interno da carcaca) e compacidade da perna (largura da
garupa/comprimento da perna).As avaliagdes pos-abate de area de olho de lombo (AOL) e
espessura de gordura subcutanea foram realizadas no musculo Longissimus dorsi entre a 128 e
132 vértebras toracicas, com auxilio de uma transparéncia, determinando-se a medida A
(largura maxima do muasculo) e a medida B (profundidade méxima do musculo) para

estimativa do calculo da area de olho de lombo (AOL) pela formula: AOL (cm?) = (A/2 x



B/2)*_, descrita por Silva Sobrinho (1999), e a espessura de gordura subcutanea foi obtida
com auxilio de paquimetro (Osério & Osorio, 2005).0 delineamento estatistico utilizado foi
inteiramente casualizado (DIC), e o peso inicial foi usado no modelo como covariavel. Os
dados foram interpretados por meio das analises de variancia e regressdo, através do programa
estatistico SAEG versao 9.1 (UFV, 2007), considerando-se 5% de probabilidade.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Os niveis de inclusdo de torta de crambe ndo influenciaram (P>0,05) as medidas biométricas
das carcacas, que correspondem ao comprimento externo e interno da carcacga, comprimento
da perna, comprimento total da perna, profundidade do térax, perimetro da garupa, largura da
garupa, compacidade da carcaca e da perna (Tabela 2).

Os indices de compacidade indicam a quantidade e/ou capacidade de armazenamento de carne
na carcaca e perna, e pode representar uma alternativa para avaliar objetivamente a
conformacéo da carcaca, considerando a relatividade da precisdo dos sistemas subjetivos. Os
valores de compacidade da carcaca e da perna encontrados no presente trabalho sdo superiores
aos resultados descritos por Pinheiro e Jorge (2010) ao trabalharem com ovelhas de descarte

terminadas em diferentes estagios fisiologicos.

Tabela 2 — Medidas biométricas das carcacas de ovelhas terminadas com diferentes niveis de
torta de crambe.

. Niveis de inclusdo da torta de crambe L -
<
Variavel 0% 5% 10% 15% Média P<F

Comprimento externo da carcaga (cm) 73,51 7463 7059 71,71 72,61+0,69 NS

Comprimento interno da carcaca (cm) 57,37 58,95 59 57,56 58,22 +0,87 NS
Comprimento da perna (cm) 21,58 26,14 26,41 28,4 25,63+1,64 NS
Comprimento total da perna (cm) 37,85 3958 3865 3755 38,41+0,72 NS
Profundidade do térax (cm) 29,05 31 31,38 32,47 30,97 +0,61 NS
Perimetro da garupa (cm) 67,31 65,85 66,86 64,64 66,16 +0,73 NS
Largura da garupa (cm) 23,8 23,17 23,38 22,79  23,29+0,27 NS
Compacidade da carcaca (kg/cm) 0,32 0,28 0,28 0,29 0,29+0,01 NS
Compacidade da perna (Kg/cm) 0,63 0,59 0,61 0,61 0,61+0,01 NS

NS = ndo significativos a 5% de probabilidade.

Os valores médios do musculo Longissimus dorsi encontram-se na Tabela 3.



Tabela 3 — Medidas do masculo longissimus dorsi de ovelhas terminadas com diferentes
niveis de torta de crambe.

Niveis de inclusdo da torta de crambe

Variavel Média Pr>F
0% 5% 10% 15%

Largura maxima A (cm) 5,8 55 4,9 4,67 522+0,18 NS

Profundidade de maxima B (cm) 2,72 2,48 2,59 2,3 2,52+0,10 NS

Espessura de gordura subcutanea (cm) 4,49 2,49 3,65 2,3 3,83£0,35 NS

Area de olho de lombo (cm) 11,49 10,75 10,06 8,48 10,20£050 NS

NS = n&o significativo a 5% de significancia.

Observa-se que nao houve efeito significativo (P>0,05) dos niveis de torta de crambe
sobre as variaveis largura maxima, profundidade maxima, espessura de gordura subcutanea e
area de olho de lombo (Tabela 3). A area do Longissimus dorsi apresenta uma correlacéo
positiva com a quantidade de carne comercial da carcaca, ao passo que a espessura de gordura
subcutanea correlaciona-se positivamente com a quantidade total de gordura acumulada no
corpo do animal (Frangois, 2009).0s diferentes niveis de inclusdo de torta de crambe néo

influenciaram nas medidas biométricas das carcacas de ovelhas terminadas em confinamento.
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