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Diversas estratégias vém sendo desenvolvidas e implantadas com o propdsito de melhorar a
qualidade da carne ovina. Nesse sentido, a utilizacdo de 6leos vegetais na dieta como aditivos
naturais constitui uma alternativa, pois estes compostos modificam a fermentacdo ruminal e com
isso, podem alterar a composi¢do quimica da carne. Ante o exposto, objetivou-se avaliar o efeito da
adicao de diferentes niveis do oleorresina de copaiba sobre a composi¢cdo quimica da carne de
cordeiros terminados em confinamento. Vinte e quatro cordeiros da raga Pantaneira foram alojados
em baias individuais e distribuidos em um delineamento de blocos casualizados com trés
tratamentos e oito repeticdes. Os tratamentos consistiram em trés dietas experimentais: Controle —
dieta com adicdao de iondforo (Taurotec); Copaiba 0,5 — dieta com adi¢cdo de 0,5 ml/animal/dia do
oleorresina de copaiba; Copaiba 1,0 — dieta com adi¢cdo de 1,0 ml/animal/dia do oleorresina de
copaiba. As dietas foram formuladas visando atender as exigéncias de ovinos com ganho de peso de
300 g/dia, sendo compostas por 80% de concentrado (milho moido, farelo de soja e premix) e 20%
de volumoso (feno de aveia). As dietas foram fornecidas em duas refeicoes didrias, as 07 horas e as
15 horas. Ao completar 56 dias de confinamento, os animais foram submetidos a um jejum de
sOlidos por 16 horas, e foram abatidos posteriormente. Apds o abate, as carcacas foram pesadas,
acondicionadas por 24 horas em camara fria a 3 °C e procedeu-se a retirada de uma amostra do
musculo Longissimus lumborum para andlise da composicdo quimica. Os dados obtidos foram
submetidos a andlise de variancia, e quando significativos, os valores médios foram comparados
pelo teste Tukey a 5% de significancia. A adi¢do do oleorresina de copaiba na dieta alterou o teor
de proteina (P<0,05) da carne, mas ndo alterou o teor de umidade e cinzas (P>0,05). O teor de
proteina da carne diminuiu quando os animais foram alimentados com oleorresina de copaiba.
Assim, o maior valor de proteina foi obtido na dieta controle, sendo 21,58%. A menor concentragao
de proteina na carne dos cordeiros alimentados com oleorresina de copaiba € devido ao maior valor
de extrato etéreo da carne destes animais. Neste estudo, observou-se que o oleorresina de copaiba
na dieta aumentou o teor de extrato etéreo da carne, mesmo nao havendo diferenca estatistica.
Possivelmente, a auséncia de efeito ocorreu em funcdo dos altos coeficientes de variacao (33%)
desta varidvel. A adi¢do do oleorresina de copaiba na dieta de cordeiros confinados reduz o teor de
proteina e aumenta o teor de extrato etéreo do musculo Longissimus lumborum
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