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O conhecimento sobre questões relacionadas à tecnologia de carnes é de 
grande importância para o profissional em ciências agrárias e para o mercado 
consumidor, nesse sentido, difundir informações inerentes a características 
físicas, químicas e nutricionais de carnes, pode contribuir para a melhores 
hábitos de consumos e conservação desses alimentos. O objetivo desta 
atividade integrada de ensino, pesquisa e extensão foi realizar um evento com a 
temática carnes, aberto para todos os públicos, com o intuito de esclarecer mitos 
e verdades sobre a produção e o consumo de carnes, dicas para aquisição, 
conservação e preparo dos diferentes tipos de carnes e cortes, com ênfase nos 
padrões de qualidade e segurança alimentar. Para tal, no mês de setembro em 
2019, o PET-AGRONOMIA organizou um evento chamado de Prazeres da 
Carne - 2019, no qual foi abordado o tema Churrasco - História, cortes e muito 
mais, o apresentador desse evento foi o petiano Matheus Mendonça Bezerra, o 
evento teve duração de uma hora, iniciando-se às 12h e terminando às 13h. As 
informações foram difundidas de forma lúdica e dialogada, com interação 
contínua do público-alvo, que contou com a participação da comunidade 
acadêmica da UFGD e UEMS (discentes, docentes, técnicos e professores) e 
membros da comunidade externa contabilizando mais de cem ouvintes. Ao final 
da apresentação houve sorteio de vários produtos, todos esses com alguma 
relação ao churrasco e carne, onde empresas fizeram as doações dos seus 
produtos produzidos, empresas essas, Romeo Burguer, Churrascaria Rio 
Grande, Na Brasa Burguer, Ox Steak House, Linguiça do Cheff, Spetos e cia e 
Grilos restaurante.  Além do público presencial, houve a publicação de 
informações em todas as redes sociais do PET - AGRONOMIA, onde alcançou 



 

seu recorde, com um número de visualizações superiores a quinze mil pessoas 
em todo o Brasil. Além das informações difundidas, a atividade proporcionou 
engajamento dos petianos em aspectos inerentes à captação de recursos, busca 
de conhecimentos técnicos e divulgação das informações e do evento em 
diferentes canais de comunicação. A ação possibilitou o esclarecimento de mitos 
e verdades sobre a produção e o consumo de carnes, dicas para aquisição, 
conservação e preparo dos diferentes tipos de carnes e cortes. Proporcionando 
ao público-alvo acesso à informação técnica de qualidade de forma lúdica e 
acessível, além de proporcionar uma produtiva interação entre comunidade 
acadêmica, externa e diferentes empresas do segmento de produtos 
alimentícios.  
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