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O Laurus nobilis L. popularmente conhecido como loureiro possui folhas simples que expelem um
aroma agradavel quando séo trituradas, essas folhas sdo conhecidas pelonseculisaria como

um condimentoObjetivou-se avaliar as caracteristicas fisica e quimicas em folHasie(Laurus

Nobilis L.) secas a 3 temperaturas: 40, 50 e 60 °C. O material estudado foi fornecido pelo
laborat6rio vivo de praticas de Agricultura Alternativa da Faculdade Intereulbdigena- FAIND,
localizada na Universidade Federal da Grande Dourados. As folhas coletadas dwm lfmreen
transportadas ao laboratério de Engenharia de Alimentos, onde foi feita aosediegdeza e
higienizacdo das mesmas. As folhasatura e secos foram submetidas a analises de umidade, teor
de lipideos, % de proteina e atividade de 4gua. A secagem das folhas de louro finfeiégador

de bandejas NG cientifica e realizada em trés temperaturas 40, 50 e 60 °@garpdsi realizada
durante a primeira hora de 15 em 15 minutos, apos isso foram pesadas a cada 60 minutos por um
periodo de aproximadamente 8 a 9 horas, todas as analises foram realizatigdicata. De

acordo com os resultados se obteve: umidade (%): 13,5, 7,1 e 5,9; lipideos (%): 24,69, 21,81 e
20,59. Teor de proteinas (%): 0,24, 0,22 e 0,26 e atividade de agua da folha in natura e apos a
secagem: 0,974, 0,981 e 0,962, ap6s a secagem: 0,619, 0,515 e 0,464. A temperatura esta
diretamente relacionada a perda da umidade, a secagem realizada na teender&fC levou u

um tempo de aproximadamente 2 horas até atingir peso constante em comparagiaidras

duas temperaturas. Pela caracterizacdo da folha de louro verificou-seournotesideravel de
lipideos, isso implica que as plantas arométicas contém uma consideraveadentie Oleos
essenciais. A secagem das folhas apresentou um comportamento semelhante diteremtes
temperaturas estudadas

Palavras-chave caracterizacao, folha de louro, loureiro.

Agradecimentos A Fundacg&do da Universidade Federal da Grande Dourados pela concessdo de
bolsa de iniciagcéo cientifica ao primeiro autor



