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A inadequada gestdo de custos de producdo pode comprometer, tanto a qualidade de produtos e
servicos quanto a lucratividade de empresas, 0 que pode acabar levando as empregasado s
faléncia. Ter controle do custo da refeicdo € extremamente importardecqarolar a qualidade e
guantidade de alimento preparado por dia, ter conhecimento do custo de cada ingrédiente
importante para ter o controle financeiro da empresa. Estudos que contemplepnobésmatica

sao importantes no processo na melhoria de gestdo sendo assim este estadmaeobjetivo
analisar o processo de gestdo de custos de cardapios de um restaurante esqoiiga Bplicada ao
restaurante escola Bistrdo Eco Sol UFGD, consistindo de levantamento de défeates a custos

de cardapios, com recorte para custo de géneros alimenticios, utilizando docucegidos pelo
restaurante, seguido de analise, com base no método Curva ABC. A curva ABE femamenta
administrativa de auxilio a gestdo das matérias-primas queiftdases diferentes itens em
classes, dando prioridade para os produtos de maior importancia d@m aoon a quantidade e o
custo total de cada item. A curva ABC consiste da divisdo dos itens enringssy de acordo com

o valor de demanda, em se tratando de produtos acabados, ou valor de consumo quando se trataren
de produtos em processos, ou matérias-primas e insumos. Foram analisados didscafddados

num total de 56 vezes. 20,42% dos itens compdem o grupo A; 31,89% compdem o Grupo B e
47,77% compdem o Grupo C. De acordo com a classificacdo, pode-se perceber que aeaestao
custos no restaurante escola Bistr6 Eco Sol segue os padrbes recomendad@sagiala jiuma vez

que a concentracao da oferta € maior para itens de menor preco. Ao final dedtetpaduzemos
perceber que o uso do método da Curva ABC se mostrou eficaz para analise de cuatdapies
ofertados.

Palavras-chave refei¢des fora do lar, administracdo de restaurantes. curva cbc.



