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Alimentos como o0 pescado podem ser geradores de diversos residuos de seu produtd, principa
neste caso 0s residuos podem ser processados até se tornarem subprodutos com valadale merc
Esses subprodutos gerados a partir do CMS (carne mecanicamente separada)iemdarsalto

valor proteico agregado. A partir desse CMS é possivel se isolar essa proteina pyet@andon IP
(isolado proteico) que serve como matéria prima em diversos estudos, nestei cagiaado para

serem produzidas solugdes filmogénicas, em que podem servir como cobertura emoaliteado

ainda possibilidade de se adicionar mais componentes que possa enriquecer ainda amais ess
solugdes. Neste caso foi comparado dois tipos de formulagdo contendo IPT (isalésloopde
tilapia) e variando entre OEO (6leo essencial de orégano) e outra com OECe@Sencial de
cravo). Passando entdo oque era para ser um residuo, a se tornar um subproduto comanaior val
onde houve adicdo de 6leos essenciais, que vem a ser um composto concentrado de plantas que
possuem naturalmente agdo antimicrobiana, contra alguns tipos de célulasnddrilasio aos
filmes. Os filmes e analises realizadas foram feitos no Laboratorfsidéogia e Bioengenharia da
Universidade Federal da Grande Dourados. Para o isolado proteico foi utilizadtodahegia de
processo de variacdo do pH, onde se aplicou acido/alcalino na obtencéo dos fdraess Bnalises
antimicrobianas foi realizado a metodologia de difusdo de discos onde mediu-se d®imadms

contra acado deSalmonella enteritidise a Listéria monocytogenessendo eles realizados em
triplicata para cada andlise de microrganismo e com cada formulacdo conesdencial. Os
resultados obtidos paraSalmonellacom os filmes feitos com OEC néo obtiveram inibicéo, isso foi
visto como uma resisténcia queSalmonellatem a esse 6leo. Com OEO notamos um halo de em
meédia 5+0,02mm. Pataistéria onde os filmes com OEC obteve uma média de halo de 3+0,02mm

e 0 OEO teve 10+0,01mm, sendo entdo melhor o resultado de OEO, porem ambos sé@eisoBita
presente trabalho pode indicar que os filmes feitos com 0Oleo essencial de orégaecawmbt
melhores resultados, se comparados com os filmes de 6leo essencial de cravoeyEniupo
crescimento de microrganismos gran negativo e positivo, sendo &easreonella enteritidie a
Listéria monocytogeneespectivamente. Considerando ainda que a inibicabigtaria foi ainda

maior neste caso. Porem para 6leo essencial de cravo nao irShimanella enteritidie teve acéo

mais acentuada para inibirlastéria monocytogenedldo se caracterirando entdo um bom aditivo
para inibicdo desses patégenos em filmes com funcéo de cobertura para alimeatosl® como
embalagens aos mesmos.
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