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O glaciamento consiste na aplicacdo de uma camada de revestimento de gelperféecie do
produto ja congelado, com o objetivo de diminuir as alteragBes durante a estocagerosargui
apresenta excelente biocompatibilidade, biodegradabilidade, baixa toxicidadevigadat
antimicrobiana, sendo um potencial aditivo para o glaciamento. O objetivo dasahp foi avaliar

os efeitos da quitosana na solucdo de glaciamento sobre o pH e a coloracédo dosélEesnados
durante 30 dias. Filés frescos de tilapia foram congelados, e submetidos amelatti com quatro
solucdes contendo 0; 0,75; 1,50 e 2,25% de quitosana, com 6 repeticdes por tratamento, sendo o filé
a unidade experimental. O glaciamento foi realizado através da iméosafilés congelados nas
solucbes a 3°C, por 10 segundos. Apos o glaciamento, os filés foram embalados e atosmzeha
congelamento (-18°C). No tempo 0 e ap6s 30 dias, foram realizadas anailigaplieata de pH,
luminosidade (L*), intensidade de vermelho (a*) e intensidade de amarelo (b*) desdlEm da
pesagem dos filés para céalculo da incorporacdo do glaciamento. Os dados foranidasome
analise de regressao a nivel de 5% de significancia. Para as analislessaho tempo 0, o pH e a
coloracao dos filés nédo foram diferentes (P>0,05) entre os tratamentos. Raramglise realizada

apos 30 dias, pode-se observar efeito linear (P<0,05) na croma a* dos filés, sendo goe com
acrescimo dos niveis de quitosana, houve uma diminuicdo da intensidade de vermelhas ¢psfilé
-68,089x - 0,0646; R?=0,99). Para a croma b* n&o houve diferenga significativa entre os
tratamentos (P>0,05). Na luminosidade foi observado um efeito quadratico (P<0,02,1843x2

+ 573,42x + 47,458, R?=0,86), sendo que a maior luminosidade foi encontrada nos filés contendo
0,75% de quitosana, e a menor luminosidade foi observada nos filés contendo 2,25% de quitosana.
Para o pH foi observado um efeito quadratico dos resultados (P<0,05; y = 1728,4x2 - 42,119x +
6,0941; R2=0,78), sendo que o menor pH foi observado nos filés contendo 0,75% de quitosana, e o0
maior pH nos filés contendo 2,25%. Na incorporagdo do glaciamento houve efeito R»€r0%)

no tempo 0 (y = 6,5972x + 0,0822; R?=0,93) e para 30 dias (y = 6,3723x + 0,0729; R2=0,92)
aumentando de 9,79 a 23,92% e 8,96 a 22,50% respectivamente. Conclui-se que a incluséo de
quitosana na solucdo de glaciamento dos filés armazenados por 30 dias elevou o phuaidgimi
luminosidade e a intensidade de vermelho dos filés. O aumento da concentracdo deagitosa

um aumento na incorporacédo de glaciamento, e apos 30 dias houve perda do revestimaoto de ce
de 1%.

Palavras-chave congelamento, Oreochromis niloticus, vida de prateleira.



