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O coelho é classificado como animal monogastrico herbivoro. O seu sisteestivhige adaptado

para fermentacdo da parede celular vegetal gracas a importante micratigiente no trato
gastrointestinal. Desta forma, o coelho consegue aumentar a eficiénestivigde dietas fibrosas.
Assim objetivou-se verificar o efeito da inclusdo de quitosana na racao de ceelireso perfil de

acidos graxos do conteudo cecal. O experimento foi conduzido na Fazenda Experideental
Ciéncias Agrarias (FAECA) da UFGD, utilizando 24 coelhos da raca Nova Zaléndi 45 dias de

idade, distribuidos aleatoriamente a trés tratamentos com oito repeti@@edratamentos
consistiram do fornecimento de uma racéo testemunha, sem adicdo de quitodaas, racoes
contendo 2000mg/kg de MS e 4000mg/Kg de MS de quitosana. O experimento teve duracao de 60
dias, sendo dividido em quatro periodos de 15 dias. Findado este periodo os animais foram
eutanasiados (CEUA/UFGD, protocolo de n° 22/2017) e no abate foi efetuada a pesagem do
conteudo cecal. Esse material foi identificado e colocado em estufa deqagesn, apés secos
foram moidos e amostras foram separadas para a avaliagdo do perfil de a@gos gm
cromatografia gasosa de alta resolucdo. Para tal utilizou-se do cronfiatégyas, equipado com
coluna capilar SP-2560 de 100 m de comprimento e diametro de 0,25 mm, acoplado a um detector
de ionizagdo de chama. A temperatura foi programada para iniciar em 130° C e folaressim

por um minuto, quando foi elevada a 170°C a 6,5°C/minuto. Posteriormente, outra elevacéo de 170
a 215°C foi realizada a 2,75°C/minuto e a temperatura foi mantida por 12 minutos. Firgaloreat

altima elevacédo foi realizada de Z1para 230°C a 40°C/minuto. As temperaturas do injetor e
detector foram de 270 e 280°C, respectivamente, e as amostras de 0,3 mL foratasrgetamnodo

“split” utilizando-se hidrogénio como gas carreador. A identificacdo dosessteetilicos de acidos
graxos foi realizada por comparacdo com os tempos de retencdo e as concerdm;deidos
graxos de padrdes auténticos SIGMA — (fatty acid methyl esters mixtures 188agfllados e
eluidos nas mesmas condi¢des. Os dados obtidos foram submetidos a analise deré&uass®
comparados a racao controle, a racao suplementada com diferentes concedgagdesana nao
alterou significativamente os teores dos acidos graxos miristico, padmftalmitoleico, estearico,
oleico. linoleico, linolénico, araquiddnico, eicosanoico. berinico, erucistosaturados,X
insaturadosx monoinsaturadosy poli-insaturados no contetdo cecal. No entanto sabe-se que o
tipo e quantidade de alimento ingerido possui forte influéncia sobre a taxa fetiveerdecal,
contudo no presente estudo os niveis de suplementacdo de quitosana ndo foram capazes de
influenciar significativamente o perfil de acidos graxos do contetdo cecal.
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