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AVALIACAO SENSORIAL DE COOKIESDE CAFE ENRIQUECIDOS COM PUPAS DO
BICHO-DA-SEDA ( Bombyx mori)
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Insetos sdo excelentes fontes de proteinas que podem ser incluidos na dieta huibarsagssa
pratica ndo seja muito comum em paises ocidentais. Dentre o0s insetos cemmakstaca-se o
Bombyx mori, popularmente conhecido como bicho-da-seda. A pupa, que é o estagio de
desenvolvimento em que o inseto se encontra dentro do casulo, € um subproduto pouco conhecido e
de elevado potencial nutricional, obtido apds o processo de extracao do fio de stalboracao de
produtos alimenticios que dinamizem a utilizagdo de insetos comestiveis étamatala que pode
contribuir para transpor a barreira do preconceito contra o uso de insetos na ai&éendrnando

seu consumo sensorialmente atrativo e pratico. Diante disso, o objetivoudo ésit desenvolver e
avaliar sensorialmente biscoitos tipo cookie com adicdo de pupas do bicho-da-seuth \asa
enriquecimento do produto, por apresentarem alto percentual de proteina em sua &onposic
Foram elaborados cookies a partir de quatro formulacdes: uma formulacédo padréagic&o do

inseto (F1) e formulagdes com 15% (F2), 20% (F3) e 25% (F4) de pupas de bicho-da-seda. A
avaliacdo sensorial dos cookies foi realizada aplicando-se um teste de;é@xweitam escala
hedénica estruturada de 9 pontos, ancorada em ‘desgostei muitissimo’ (notal) angissimo’

(nota 9) e intencédo de compra. Os atributos que foram avaliados na aceitabilidadedparéncia,
aroma, cor, gosto residual, dogura, textura e avaliacdo global. Na addlisgencdo de compra
utilizou-se escala estrutura de cinco pontos, com escores variando de ‘ceggtarde compraria’

(nota 1) a ‘certamente compraria’ (nota 5). Os resultados foram avaliadosmeed@mparacéo

entre as meédias através do teste de Tukey ao nivel de 5% de significancesullados obtidos
mostram que a maior aceitagcao foi para a formulagdo com menor concentragao siéHpksso

pode ter ocorrido por causa do gosto residual caracteristico da pupa, 0 mesmom tamargor
préprio que pode ser desagradavel para algumas pessoas que ndo gostam de alimentss com es
caracteristica. Contudo as notas variaram de 8,0 a 4,0. Na avaliacdo de iniencampra
observou-se que dos provaveis consumidores somente 40% comprariam o produto. Os resultados do
estudo mostram a necessidade de melhorar a formulacéo dos cookies se se desgja la@uto

com melhor aceitacdo, uma vez que as pupas contribuem com alto percentual de proteinas.

Palavras-chave biscoito, entomofagia, teste de aceitagao.
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