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O Brasil ocupa posicao de destaque na producado de ovos comerciais. O ovo é um alimeicto prote

de baixo custo, disponivel com composi¢cao nutricional equilibrada para uso por consumidores de
reduzido poder de compra. O ovo € um produto de origem animal e perecivel devido ao ambiente,
condicbes de transporte, armazenamento e comercializagdo, que pode apardgdado valor
nutricional. A sanidade dos ovos comerciais € uma dificuldade a ser superada por uso de
tecnologias que garantam a qualidade sanitaria e microbiolégica do produto. Bsliectqaropde a
elaboracdo de solucdes filmogénicas para o revestimento de ovos comercizanddilfilmes
poliméricos bioativos e multifuncionais com polimeros catibnicos como a quitosanase sa
quaternarios de amoénio de | e V geracdo como barreira protetiva de ovos cosne@iai
revestimento com filmes poliméricos bioativos pode permitir o aumento daémsiss mecanica da

casca do ovo, selamento de poros e\ou microfissuras, reducédo de massa dos amatisés foram
realizadas nos laboratorios de engenharia de alimentos da Universidade Federainde Gr
Dourados (UFGD). Foram avaliados, quanto a perda de massa, cerca de 28 ovos sem e com
revestimento da solucéo de quitosana e quaternario de amonio | e V geracdo das pgejporcoes,

os ovos identificados com a numeracdo 1 a 4 ovos com 1% de quitosana, humeracao 5 a 8 ovos
revestidos com 1% de quitosana e 1% de quaternario de aménio de | geracdo, ovos numero 9 a 12
revestidos com 1% de quitosana e 1% de quaternario de amonio de V geracao, ovos numeracédo 13 a
16 revestidos com quitosana a 2%, ovos numero 17 a 20 revestidos com 2% de quitosana e 1% de
quaternario de amonio de | geracdo, ovos 21 a 24 revestidos com 2% de quitosana e 1% de
quaternario de aménio de V geracdo e ovos numerados 25 a 28 sem revestimentos. Osaovos f
estocados por 26 dias mantidos em temperatura de 25°C, sendo repetidas as pesagetisisa cada
dias, tendo total de trés analises por semana. Os resultados obtidos peramnpo@imos
concluindo que a qualidade se manteve semelhante, as perdas de massa dos ovos foram
influenciadas pelo tempo de armazenamento, porém 0S 0v0oS sem revestimentota@Emesema

maior perda. Busca-se com o revestimento por filme bioativo melhoria daugateicomposicéo

do ovo, manutencdo das propriedades nutricionais e atendimento dos parédmetros basicos de
qualidade microbioldgica para seu consumo.
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