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Segundo a Lei n° 8.918, de 14 de julho de 1994, artigo 67: Cerveja é a bebida obtida pela
fermentacao alcodlica do mosto de malte de cevada e agua potavel, por acaaldealegevejeira,

com adicdo de lapulo ou seu extrato, podendo parte do malte ser substituido pa oatedos ou

ndo ou por carboidratos de origem vegetal. A cerveja além de ser facilmetdabalimado pelo
organismo é uma fonte alimentar quase completa, pois sua composicdo engloba proteinas,
aminodcidos, carboidratos, elementos minerais diversos (calcio, fésforo, eengafre outros),
alcool, anidrido carbonico e grande parte das proteinas do complexo B. Nést@dratilizou-se

12 marcas comerciais de cervejas adquiridas no comércio local. As asrfostnan submetidas a 15

min de banho com ultrassom para eliminacdo de.CU» espectros de absorgdo molecular foram
obtidos empregando um espectrofotdmetro UV-Vis, marca Cary 50, e cubetas d® agieatt0

cm. Os espectros de absorcdo molecular foram transferidos para uma planilha 28x6§08@| os

dados foram centrados na média. Para a obtengdo das componentes principais, erepoegou-s
software PAST, versédo 3.25. A analise de componentes principais foi realizasalolste 99,45%

de variancia explicada. A PC1 apresentou uma variancia de 89,14%, enquanto a PC2 e PC3
apresentaram 8,48% e 1,82% de variancia explicada, respectivamente, utilizargpectsos na

faixa de comprimento de onda entre 300 a 800 nm. A PC1 separou as marcas Caramg Bra
Chopp e Bavaria das demais amostras. A PC2 separou Caracu e Bavaria desaiteostras. A

PC3 conseguiu separar as amostras Caracu, Bavaria e Schin das deméiasarogariavel de

maior peso na PC1 foi a faixa ao redor de 580 nm (loading). O comprimento de onda de maior pes
na PC2 foi ao redor de 800 nm e menor peso foi aquele de 410 nm. O comprimento de onda de 500
nm teve menor influéncia na PC3. Avaliando-se a analise de componentes hierarq@egs (H
verifica-se que as marcas de cerveja Bavaria, Caracu e Schin e Skder#pra maiores
similaridades espectrais que as demais marcas. O trabalho apresewmistdoungue é possivel
utilizar a espectrofotometria de absorcdo molecular para identificaca@lgienas marcas
comerciais de cerveja, podendo ser uma ferramenta importante para o controldidadqude
bebidas fermentadas.
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