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A industrializacdo pode ser uma opc¢éo para o apesueitto de excedentes de produgéo e de frutos
com aparéncia comprometida para consumo in naanasoporcionar aumento da vida de prateleira
e agregacao de valor ao produto. Foram obtidos mtodutos a partida da banana nanica (Musa
cavendishi) a casca e a polpa da banana desidsat@darocessamento por desidratacédo, para
obtencdo da polpa e casca, € simples, envolve papmeracées e requer pouca mao-de-obra. O
objetivo desse trabalho foi avaliar quimica e &siente (umidade, atividade de agua, °Brix e cor) a
casca e a polpa da banana desidratada, obtidtirad@arariedade nanica. A casca e polpa de banana
passa foi produzida por secagem em estufa comagém forcada de ar, apds imersdo em solucao
antioxidante a base de acido citrico e ascoOrbiooark utilizados frutos maduros adquiridos no
comércio local, foram levados ao laboratorio, lasgdanitizados e descascados, as casca e polpa de
banana foram cortados com 0,5 cm de espessurag@ largura e comprimento e colocadas na estufa
de circulacdo de ar para secagem. Foi determinaglor @e umidade da casca e da polpa da banana,
in natura, com valores de 86,33% e 74,35%, resfaatnte. Apos a secagem 0s produtos obtidos
tiveram valores de umidade de 33,08% para a casd@8% para a polpa de banana. Foram
observados que ocorreu uma significativa reducatidadade de agua tanto para a polpa quanto para
a casca, com valores dos produtos in natura con2@®,967 aw e desidratados com 0,467 e 0,467
aw, para casca e polpa de banana passa respectteadie em relagdo ao teor de sélidos soluveis
ocorreu um aumento apoés o processo de secage®3¥e gara 10% para a casca de banana passa e
de 13,67% para 25% para a polpa, 0 que ja eraaekpelevido a eliminacdo de 4gua durante a
desidratacédo. Em relacao a cor, foi verificado@giprodutos ndo apresentaram variacao visual. Esta
semelhanca visual foi confirmada pela pouca vdriule nos valores dos parametros a*, b*, L*.

Palavras-chave:Musa cavendishi, Desidratagéo convencional, Pelpasca desidratadas.



