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O cuidado com a qualidade dos produtos tem aumsngathcipalmente em medidas para reduzir
oxidacao lipidica que € o principal processo peial gcorre a perda da qualidade dos produtos. Desta
forma avaliou-se a inclusdo da erva mate (llex gquadensis) sobre possivel alteracdo no perfil de
acidos graxos da gema com relacdo ao tempo de emaraento dos ovos. Pensando nisso foi realizado
um experimento com 180 poedeiras da linhagem BoVdhge com 60 semanas de idade, em 5
tratamentos com 6 repeticdes cada, sendo 6 avespmiicdo, distribuido em: T1 controle com 0 g/kg,
T2 com 15 g/kg, T3 com 30 g/kg, T4 com 45 g/kgcdh 60 g/kg alimentadas com erva-mate no modo
ad libitum juntamente com agua, em um periodo teal12 dias, subdivididos em 4 periodos de 28
dias, o delineamento foi inteiramente cazualizédra determinar o perfil de acidos graxos da gema
foram homogeneizadas as 3 gemas de cada repetg@aminhadas para congelar a — 5°C em freezer
e posteriormente foram liofilizadas e ésteres ppmatografo gasoso. Os acidos graxos avaliadosifora
miristico (C14:0), palmitico (C16:0), palmitolei(©16:1), estearico (C18:0), oleico (C18:1) e linude
(C18:3). Nao ouve interacao entre os niveis deigéd de erva mate e o tipo de conservacdo dos ovos
(P>0,05). Foi possivel observar que a concentrdedécidos graxos nos ovos de galinhas poedeiras
comerciais (P<0.05) foi alterada de forma quadsatie forma que os acidos graxos miristico C14:0,
palmitico C16:0, palmitoleico C16:1, estearico @]1&leico C18:1 e linoleico C18:3 apresentaram-se
em menor concentracao ao nivel de 1,03%, 1,54%%4,,8,61%, 1,99% e 1,91% de inclusdo de erva
mate, respectivamente, obtendo-se como nivel nig8&90. Também foi notavel a visualizacdo de que
gemas provenientes do ambiente nado refrigeradeeqaam menor capacidade antioxidante quando
comparadas com as gemas de ambiente refrigergolmsdivel o armazenamento de ovos com menor
oxidacdo em temperatura ambiente utilizando a adigderva mate até a concentracéao de 1,65%, em
média.
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