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CINETICA DE SECAGEM DOS GRAOS DE FEIJAO CULTIVAR IPR TANGARA
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O feijdo (Phaseolus vulgaris L.) é um produto de grande importancia na alimentacdo humana
devido as suas excelentes propriedades nutricionais, sendo esses nutrientes: proteinas, ferro, calcio,
magnésio, zinco, vitaminas (principalmente do complexo B), carboidratos e fibras. E um excelente
alimento, utilizado como alternativa em substituicdo a carnes ou outros produtos proteicos. No
entanto, se 0s processos pds-colheita aplicados a esta cultura forem realizados de forma inadequada
podem comprometer essas propriedades. Dentre os processos pés-colheita, a secagem € a etapa
mais utilizada para assegurar a qualidade e a estabilidade dos produtos agricolas. Diante da
importancia da cultura e das consequéncias dos processos pos-colheita mal conduzidos na sua
qualidade, objetivou-se com o presente trabalho descrever o comportamento da secagem dos grédos
de feijdo cultivar IPR Tangard, por meio do ajuste de diferentes modelos matematicos aos dados
experimentais de secagem. Os grdos de feijdo foram coletados com teor de agua inicial de
aproximadamente 30% (b.u., base imida). A determinacdo dos teores de agua inicial e de equilibrio
das amostras foi realizada pelo método de estufa. Apos a colheita e trilhagem os gréos foram
selecionados e submetidos a secagem nas temperaturas de 40, 45, 50, 55 e 60 °C, até atingirem o
teor de 4gua de 11 % + 1,0 (b.u.), por ser um teor de agua aplicavel para 0 armazenamento seguro e
também por estar dentro do padrdo de comercializacdo do feijao. Aos valores de razdo de umidade
dos gréos de feijao foram ajustados nove modelos matematicos, utilizados para a representacdo do
fendmeno de secagem de diversos produtos agricolas. A avaliacdo dos modelos foi realizada por
meio das analises do coeficiente de determinacdo, erro médio relativo e erro médio estimado.
Conclui-se que os modelos de Page, Midilli, Dois Termos, Logaritmico, Thompson, Aproximacao
da Difusdo, e Valcam sdo adequados para a representacdo da secagem dos grdos de feijao cultivar
IPR Tangara.
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