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PROPRIEDADES FISICAS DOS FRUTOS DE MACAUBA DURANTE A SECAGEM
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Considerando a necessidade de um banco de dados sobre as principais caracteristicas fisicas dos
frutos de macalba para o aprimoramento e dimensionamento de estruturas e equipamentos
envolvidos em sua pos-colheita, objetivou-se como o presente estudo determinar e avaliar a
influéncia da reducdo do teor de a4gua, devido ao processo de secagem, sobre as propriedades fisicas
dos frutos de macauba. Os frutos, com um teor de agua inicial de, aproximadamente, 0,45 decimal
base seca, foram secados em estufa de ventilagdo forcada, a 40 °C, até o teor de agua de,
aproximadamente, 0,09 decimal base seca. Para cada teor de dgua obtido, determinou-se a massa
especifica aparente do produto, em balancga de peso hectolitrico com recipiente cilindrico de relagdo
Altura:Diametro de 1:1, com capacidade de 10 litros, em trés repeticdes. Também foi determinada a
massa especifica unitaria, pela relacdo entre o volume unitéario e a massa unitaria do produto durante
a secagem, em 20 repeticdes, e a porosidade da massa, a qual foi obtida indiretamente pela relacéo
entre a massa especifica aparente e a unitaria. Os dados experimentais foram submetidos a anélise
de regressdo polinomial de primeiro e de segundo grau, sendo 0 modelo selecionado de acordo com
os valores do coeficiente de determinacdo, nivel de significancia da equacdo pelo teste de F e o
conhecimento do fenémeno em estudo. A reducdo do teor de dgua dos frutos de macauba resultou
no decréscimo dos valores da massa especifica aparente e unitaria do produto, onde os valores
estimados pelos modelos de regressdo polinomiais de primeiro grau variaram de 494,05 a 401,85 kg
m™ e de 858,04 a 700,72 kg m™, respectivamente, em uma faixa de teor de agua de 0,45 a 0,09
decimal b.s. Houve um leve incremento nos valores da porosidade da massa dos frutos pela reducao
do teor de agua, onde os valores estimados pelo modelo de regressdo polinomial de primeiro grau
variaram de 42,42 a 42,65% para a mesma faixa de teor de dgua. Os resultados permitiram concluir
que a reducdo do teor de agua, pela secagem, promove alteracBes mais significativas na massa
especifica aparente e unitaria dos frutos de macauba que na porosidade da massa dos mesmos.
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