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DESENVOLVIMENTO E ANALISE DE INTENÇÃO DE COMPRA DE QUIBE DE CARNE DE FRANGO ASSADO COM ADIÇÃO DE LINHAÇA (Linumusitatissimum L.) OU PROTEINA DE SOJA PARA INSERÇÃO NA MERENDA ESCOLAR
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Tem-se uma grande necessidade em se providenciar uma melhor educação nutricional a todos os cidadãos, principalmente em relação as crianças. O quibe (ár. KIBBI; KUBBAT-KUIBI) é uma comida árabe, especialidade do Líbano, feita geralmente de carne moída com farinha de trigo e tempero especial. O objetivo do trabalho consistiu na análise de intenção de compra de quibes de frango com três formulações diferentes, sendo uma controle para comparação. A matéria prima foi obtida já moída em um mercado do município de Dourados - MS. Foram feitas três formulações, sendo formulação 1, controle (F1) – carne de frango (48,3%), trigo para quibe hidratado (48,3%), creme de cebola (0,5%), hortelã (0,2%),especiarias (0,6%), sal (1,8%) e eritorbato de sódio (0,25%); Formulação 2, com adição de proteína de soja (F2) -  carne de frango (48,3%), trigo para quibe hidratado (44,3%), proteína de soja (4%), creme de cebola (0,5%), hortelã (0,2%), especiarias (0,6%), sal (1,8%) e eritorbato de sódio (0,25%); Formulação 3, com adição de linhaça (F3) – carne de frango (48,3%), trigo para quibe hidratado (24,2%), linhaça (24,1%), creme de cebola (0,5%), hortelã (0,2%), especiarias (0,6%), sal (1,8%) e eritorbato de sódio (0,25%).Em todas as formulações fez-se a mistura dos ingredientes e colocadas em formas.Foi realizado avaliação sensorial de intenção de compra utilizando escala de 5 pontos, em que 5=certamente compraria, 4= provavelmente compraria, 3 = talvez comprasse/ talvez não comprasse, 2 = provavelmente não compraria e 1=certamente não compraria. Para avaliação as três formulações foram assadas a 200ºC, após assadas foram cortadas em cubos de 3cm2, codificadas com números de três dígitos ao acaso e apresentadas aos provadores. Os dados de intenção de compra obtidos foram avaliados através da distribuição de frequência das respostas dos consumidores, de acordo com a tabela criticalvaluesof Chi-Square² com significância de 5%, o valor mínimo tabelado para índice de compra é 47,21%.A formulação 1 obteve 77,8%, a formulação 2 obteve 86,1% e a formulação 3 obteve 50% de aprovação, portanto todas as amostras seriam compradas ao nível de significância testado.
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