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Através de um estudo exploratorio objetivou-se avaliar as gorduras corporais de ovinos
naturalizados “Pantaneiros” de diferentes categorias. Foram utilizados trinta ovinos, sendo onze
cordeiros, nove borregos castrados ¢ dez ovelhas de descarte. O abate foi definido por meio do
escore corporal, para cordeiros e borregos castrados, sendo o abate realizado com condicdo
corporal entre 2,5 a 3,0. Ja as ovelhas foram abatidas por diagndstico negativo de prenhez por
duas estagdes de monta consecutivas. Apos o abate, procedeu-se a evisceragdo e as carcagas
foram transferidas para camara frigorifica a 4°C por 24 horas. Ap6s esse periodo foi registrado o
peso de carcaca fria e as carcagas foram divididas em cortes e estes armazenados para dissecacio.
A espessura de gordura de cobertura sobre o musculo Longissimus foi mensurada sob a superficie
da 13* costela, a 11 cm da linha dorso lombar, obtidas com auxilio de um paquimetro digital. Na
dissecacdo, os cortes foram separados em cinco componentes teciduais diferentes. (Gordura
subcutanea, gordura intermuscular, osso, musculo, outros). A ordem de separagdo dos
componentes teciduais iniciava-se com a retirada de toda a gordura subcutdnea do corte.
Posteriormente retirava-se a gordura intermuscular e, em seguida, o musculo, outros, e por ultimo
a raspagem dos ossos. Essas gorduras foram somadas para quantificar o total de gordura da
carcaca. Para determinacdo da gordura intramuscular, foi realizada a determinac¢do dos lipidios
totais. O peso de carcaga fria e a condigdo corporal foram semelhantes entre cordeiros nio
castrados (17,08+0,70; 2,80+0,10) e borregos castrados (18,44+0,70; 2,83+0,10) e se diferenciam
significativamente das ovelhas de descarte (22,97+0,70; 3,80+0,10). A espessura de gordura
subcutanea dos borregos (2,75+0,36) e ovelhas (3,71+£0,36) foram maiores em relacdo aos
cordeiros (0,86+0,36). Ovelhas de descarte apresentam mais gordura interna (13,37+0,82) e
gordura corporal (40,03£1,23). O percentual de gordura subcutidnea, intermuscular e
intramuscular foi semelhante entre as categorias. Conclui-se que ha diferenca nas gorduras
corporais entre as categorias de ovinos “Pantaneiros”. Animais de maior peso e idade apresentam
maior deposic¢do de gordura e essa tende a ser precoce nesse grupamento genético.
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