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O ovo ¢ um alimento de baixo custo, rico em nutrientes e com alto valor biologico. Apods a
postura, os ovos se mantem estéreis internamente, porém as condigdes sanitarias dos sistemas
de producdo favorecem a contaminag@o da casca por organismos patogénicos comprometendo
a qualidade do produto e ocasionando riscos a saide do consumidor final. Visando manter a
qualidade microbiologica da casca dos ovos a utilizacdo de substancias naturais, como a
propolis, vem sendo pesquisadas. Diante disso, tem-se considerado a importancia medicinal
desse produto devido suas composi¢des quimicas, como os compostos flavonoides que atuam
diretamente na inibicdo e crescimento microbiano e devido suas acoOes anti-inflamatoria,
antimicrobiana e antifingica. Desta forma, este trabalho teve como objetivo avaliar a
qualidade microbiana da casca de ovos processados com lavagem (com e sem) e pulverizados
com solucdo de propolis ou soluc@o de alcool e armazenados por diferentes periodos (0 e 28
dias). Para avaliagdo microbioldgica foram determinados o crescimento de bactérias aerdbias
e mesofilas; fungos, leveduras e Staphylococcus aureus. Para tanto foram utilizados 120 ovos
distribuidos em um delineamento experimental inteiramente casualizado em esquema fatorial
6x2 (processamento dos ovos — sem higienizacdo; sem higienizacdo + pulverizacdo de alcool
70%; sem higienizacdo + pulverizagdo de solu¢do de propolis 15%; lavagem com éagua
corrente clorada; lavagem + pulverizagdo de solugdo de alcool 70%; lavagem + pulverizacao
de solugdo de propolis 15% x periodo de armazenamento- 0 e 28 dias), com dez ovos por
tratamento. O extrato etanolico da propolis € composto de alcool de cereais (70%) e desta
forma optou-se em incluir um tratamento utilizando esse solvente para isolar possiveis
interferéncias sobre as variaveis avaliadas. De acordo com os resultados obtidos a contagem
inicial dos microrganismos aerobios ¢ mesoéfilos foi menor quando submetidos a pulverizagdo
com alcool, porém essa redugdo ndo foi observado ao final do periodo de estocagem. O
crescimento de fungos filamentosos, leveduras e bactérias foi observado somente ao final do
armazenamento considerando que o crescimento se deu ao longo do periodo maior ao final do
armazenamento. Aos 28 dias os ovos que inicialmente foram lavados e submetidos ao
tratamento superficial da casca (&lcool ou propolis) reduziram em 100% a contagem de
Staphylococcus aureus. A pulverizagdo de solugdo de propolis ndo foi eficaz em manter a
qualidade microbiolédgica ap6s 28 dias de armazenamento.
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